ENTREES

MARMITE DU JOUR

DUO DE TARTARE

Saumon et truite fumés, fagon du domaine

BURRATA PECHE ET TOMATES CONFITES

Pesto basilic, balsamique

PETONCLES POELES

Aux fines herbes, accompagnés de céleri-rave et pomme verte

BOUDIN NOIR

Compote de poires, sauce a I'érable

DUMPLINGS DE BEUF WAGU

Salade croguante, sauce hoisin

FOIE GRAS AU TORCHON

Pain brioché, confiture de poires parfumée au vin de glace

— DES APPALACHES —




BORUF ANGUS

FILET MIGNON

Sauce au poivre vert
Pomme de terre et |légumes de saison

CERTIFIE
)

JARRET D’AGNEAU BRAISE
Sauce au vin rouge et thym
Ecrasé de pommes de terre a I'huile d'olive et fines herbes

JOUE DE BCEUF BRAISEE
Sauce au vin rouge
Risotto crémeux aux champignons sauvages

[-a

ANGUS
SOEUE AEE

TOMAHAWK DE BEUF

Pour 1 personne
Pomme de terre ou frites et Iégumes de saison

218

POITRINE DE PC

Sauce a |'érable épicee
Purée aligot

JULET

— DES APPALACHES —




PLATS PRINCIPAUX

COTES LEVEES 46

Avec frites et salade de chou

HAUTS-DE-COTES DE BEUF B

Mousseline aligot

COUPE DU BO
Sauce au poivre
Frites et légumes de saison

TERRE ET MER ¢33

Filet mignon de beeuf, queue de homard
Beurre au citron, sauce au poivre et pomme de terre

TOMAHAWK DE BEUF 53

Pour 2 personnes
Sauce au poivre vert
Pomme de terre et [égumes de saison

— DES APPALACHES —




TRUITE ARC-EN-CIEL

Creme de capres, gingembre, risotto aux légumes

MORUE NOIRE

Glacée au sésame et au soya

FILET DE DORE

Creme basilic et riz safrané

PATES

LINGUINIS CARBONARA

TORTELLINIS

Sauce rosée

RAVIOLIS AU BEUF WAGU

Sauce aux champignons

— DES APPALACHES —
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